
 

 

Program Bezpečná restaurace je zaměřen jak na provozovatele, tak na hosty. Pro provozovatele je 

jeho základem kontrolní seznam úkonů, které v průběhu provozu dodržují. Je mezi nimi například 

pravidelná důkladná dezinfekce všech prostorů a povrchů, dezinfekce výčepního skla, zvýšená 

frekvence větrání uzavřených prostor či zajištění dostatku dezinfekce pro hosty na vybraných místech 

v podniku. 

Pro hosty je základem 6 doporučení, jak se mají či nemají chovat, aby snížili riziko přenosu viru. Patří 

mezi ně například dodržování omezení počtu lidí u stolu, dezinfekce rukou, nesdílení brček a příborů 

či omezení hlasitých projevů a zpěvu. Více informací naleznete na webu: www.bezpecnarestaurace.cz.  

 

 

 

https://www.bezpecnarestaurace.cz/

